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Rhum Agricole Elevé sous bois AOC Martinique
Elevage en foudres et fats de chéne francais 45% vol.
50cl 1 70cl 1 100 cl

Affiné selon nos méthodes artisanales, le Coeur de
Canne élevé sous bois est une sélection de rhums blancs
agricoles ayant séjourné au moins 12 mois dans nos
foudres et flts de chéne. \
Doré par les tanins du bois, ce compagnon idéal de
I’apéritif offre une dégustation unique en bouche, entre /
notes de canne fraiche, de vanille et de bois :

délicatement torréfié.
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Dans une démarche écoresponsable, La Favorite privilégie des matériaux durables en utilisant des étiquettes,
contre-étiquettes et étuis congus a partir d'un papier recyclé composé de 95 % de fibres de canne a sucre et de 5
% de fibres de chanvre et de lin

> www.rhum-lafavorite.com
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