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Récolte 2024
Rhum Agricole Blanc AOC Martinique
Sélection de nos distillats de la Récolte 2024 70,9% vol.
Série de 1000 bouteilles numérotées 50 cl

Pour cette nouvelle sélection, la communion est le maitre
mot. Celle de nos deux Colonnes Créoles, a travers
l'assemblage de deux distillats issus de la récolte 2024.
Celle de deux savoir-faire, ou notre production artisanale
rencontre une nouvelle fois le talent de Lucas Vallerie,
auteur-dessinateur et enfant du pays, qui a su saisir 'ame

de La Favorite pour la retranscrire avec sensibilité dans son

i illustration. Inspiré par I'étape du vieillissement et de la
o mise en bouteille, ce nouveau visuel rend hommage au
| savoir-faire transmis depuis quatre générations ainsi qu'aux
femmes et aux hommes qui, chaque jour, donnent vie a nos
Colonnes Créoles.
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Dans une démarche écoresponsable, La Favorite privilégie des matériaux durables en utilisant des étiquettes,
contre-étiquettes et étuis congus a partir d'un papier recyclé composé de 95 % de fibres de canne a sucre et de 5
% de fibres de chanvre et de lin

www.rhum-lafavorite.com
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