
Le Rhum Vieux Coeur de Canne est le résultat 
d’une sélection de rhum blanc vieillie 3 ans en fûts 
de chêne français et américain.

Ses tanins souples et sa maturité raviront les amateurs 
de notes gourmandes et délicatement épicées. 

Ce grand classique s’apprécie en punch vieux,
en cocktail, ainsi qu’en digestif. 

Nez Riche, boisé et épicé, note de fruit cuit

Bouche Douce et boisée, note d’agrume

Finale Délicate, ronde et épicée 

Rhum Agricole Vieux 3 ans d’âge                 43%vol.

AOC Martinique          70cl


