
Exploration, initiée par Franck Dormoy, 
4ème génération, se veut aventurière et expérientielle : 
à travers l ’élevage, l ’origine du bois et la chauffe 
des fûts ; à travers la sélection et les assemblages.

Issu d’une sélection de rhum blanc de la Récolte 
2021, ce rhum agricole vieux N°8 a séjourné 
3 ans dans 10 fûts de la Tonnellerie familiale 
Navarre, sélectionnés avec soin après avoir 
contenu de l ’eau-de-vie de Cognac.

Embouteillé à l ’équilibre souhaité, cet assemblage 
offre une dégustation nouvelle, boisée et riche 
de caractère.

Nez Intense et fruité, notes d’agrume, de bois et d’épice

Bouche Boisée, sur les fruits mûrs, le cacao et l’anis

Finale Longue et délicate

Accords Jambon de Noël - langouste - tarte aux fruits


